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LOCALITA
TIGO DI RESIA

INFORMAZIONI
ASSOCIAZIONE
FIVEVENTS

(associazione organizzatrice)
tel. 388.6059065
festadellaglio@libero.it
www.fivevents.it

fivevents

UFFICIO IAT

Aperto dal venerdi al lunedi
ore 9.00-13.00 e 14.00-17.00
tel. 0433.53534



PROGRAMMA | DURANTELA MANGIARE

DALLE 10.00 ALLE 18.00 3
DOMENICA 31 LUGLIO S| POTRANNO MENU DEGUSTAZIONE

Ore 9.00 Escursione guidata e gratuita ACQUISTARE Solo su prenotazione

a cura dell'Eco Museo Val Resia 'aglio di Resiae entro il 24 luglio sul sito fivevents.it

Lescursione si svolgera su un sentiero che costeggia le i prodotti agricoli Resiani (300 coperti disponibili)
azzurre acque e si snoda tra gli splendidi sentieri della presso le bancarelle dei soci

Val Resia dove si potranno riscoprire antiche storie di . . . ~
tempi passati. - o dell’Associazione Produttori MENU TOP - 30 EURO

Partenza daTigo » Distanza: 5 km circa Aglio Di Resia ..
Dislivello in salita: 250 m circa « Durata: 3/4 ore Prodotti dell’artiai " Osoianiza
Difficolta: escursione in ambiente montano su facili rodotti dell'artigianato -

B e sterrate Resiano Orzotto alle zucchine nostrane,

Attrezzatura: abbigliamento e calzature adatte a percor- aglio orsino e parmigiano

rere sentieri montani, consigliato zainetto con acqua Presidi slow food reglonah

Guida naturalistica: Nicola Carbone | brodotti Zuppa d'aglio
Info e prenotazioni: 347.8448909 - 388.1719474 o roalim%ntari regionali B ini di cinghiale i lad
E-mail: cjarvon@gmail.com 9 g occoncini di cinghiale in gremolada

con patate all'aglio alla crema di latte

Ore 10.00 Apertura stand espositori
e produttori aglio di Resia

Ore 11.00 Apertura cucina
enogastronomica
a base d'aglio

Ore 12.30 Suonatori della Val Resia
Ore 14.30 Estrazione lotteria

IN VALLE

SAN GIORGIO

Museo dell'ex-Latteria di San Giorgio:
aperto tutto il giorno

Arista cotta a bassa temperatura
con salsa di pomodoro grappolo
alle erbe selvatiche

Crema al caffé con crumble di pistacchi
Mezzo litro di acqua

Un quarto di vino

MENU EASY - 20 EURO

Osoianiza
Zuppa d'aglio

GLI DEI DELL'OLIMPO

Spettacolo di teatro itinerante
Domenica 31 luglio 2022 - ore 17.00.
Info e prenotazioni:
info@anathemateatro.com

tel. 345.3146797 - 0432.1740499
www.anathemateatro.com

PRATO DI RESIA

Centro Visite del Parco naturale

delle Prealpi Giulie.

Mostra Fotografica:

aperto tutti i giorni dalle 9.00 alle 13.00
e dalle 14.00 alle 17.00.

Informazioni: tel. 0433.53534

oppure info@parcoprealpigiulie.it

STOLVIZZA

Museo dell'Arrotino:
aperto dalle 10.00 alle 13.00 e dalle 14.00 alle 16.00

Arista cotta a bassa temperatura
con salsa di pomodoro grappolo
alle erbe selvatiche

Crema al caffé con crumble di pistacchi
Mezzo litro di acqua

Un quarto di vino

COME PRENOTARE

Le prenotazioni si effettuano

online sul sito www.fivevents.it
nella sezione dedicata.

Termine prenotazioni 24 luglio 2022

Museo della Gente della Val Resia:

aperto tutti i giorni dalle 10.00 alle 13.00 Wgpsies
e dalle 14.00 alle 16.00 - PRESIDIO SLOW FOOD

................... | presidi sono progetti di slow food
che tutelano piccole produzioni di

LISCHIAZZ.E Strok, qualita da salvaguardare, realizzate
Centro Polifunzionale aglio nell'idioma Resiano, secondo pratiche tradizionali.
LaTana in Val Resia & un tipico prodotto agricolo della val Resia www.presidislowfood.it

cell. 351.8355949 oppure

: 7% che si riconosce per la sua tunica rossastra e il suo
info@tanavalresia.it

particolare aroma dolce, privo del gusto acre dell’aglio comune.
Coltivato con tecniche tradizionali, viene messo a dimora rispettando
il ciclo lunare, nel mese di novembre, e raccolto durante la luna calante del
mese di luglio. Nel 2004 diventa presidio slow food e sta contribuendo
allo sviluppo economico della val Resia.



